Toute la carte est végétarienne, de saison, tout est fait maison
(sauf les glaces Syba et le pain bio Boulanger Responsable, qui
sont fabricqués par nos amis juste a coté)

ENTREES

Gaspacho de melon, tartare de melon aI'huile d'olive, basilic - 8€

Cilbir revisité, oeufs parfaits, labneh maison, salsa macha croquante*, menthe fraiche servi avec du pain
alailroti-11€

Dip haricot noir, pico de gallo (tomates, oignons, coriandre, avocat et citron vert), servi avec des tortillas- 9€

PLATS

Tartine briochée snackée au parmesan, creme dail réti, ricotta-féta fouettée, oeuf rose, courgette rbtie et
marinée, pickles d'échalotes, menthe, servie avec une salade - 16€

Pinsa, creme dartichaut, chevre frais, péche rotie au balsamique, tomates anciennes, pignons, condiment
balsamique, servie avec une salade-17€ (option /~)

Bol d'été, semoule de petit épeautre du pays de Sault bio, edamame, concombre, olives de Kalamata, betterave
chioggia, ceuf parfait, féta, radis rotis, pickles de navet, vinaigrette rhubarbe et sumac-18€ (option #~)

Aubergine rétie au miso et miel, riz parfumé, ricotta de tofu, pickles de shiitake, kimchi au curcuma, shiso, sauce
pimentée a l'abricot™ - 20€

DESSERTS

Cheesecake new-yorkais, myrtilles, zeste de citron vert - 9€
Riz au lait vanille & rhubarbe pochée - 8€
Mousse chocolat, 'huile d'olive AOP de Nyons & fleur de sel -8€

Glaces artisanales locales et végétales Syba
Pot 120m (fraise, chocolat, péche, cacahuéte, citron, lavande) - 5€

A EMPORTER

Banh mi vegan, portobello roti, mayonnaise tofu, pickles de carotte, concomlbre, coriandre -10 €©
Sandwich artichaut & di buffala, caviar de tomate séchée, roquette-10 €
Le bol d'été peut étre pris  emporter-16 € (option /~)

: vegan ou option vegan (merci de bien nous le préciser!) * les sauces pimentées de la cheffe

: sont a la vente au comptoir
: sans gluten

. |égerement pimenté

TOUS LES JOURS DU 5 -26 JUILLET
de 11h - 15h puis 19h - 22h

Fermé les jours de relaches les 9,16 & 23 juillet



